CHIANTI COLLI SENESI

Denominazione:

Chianti Colli Senesi Docg,.

Deacriz ione:

da uve in prevalerza Sangiovese, selezionate
a Farnetella, nel comune di Sinalunga, a sud
ezt di Siena e a nord ovest di Montepulcano.
Iwigneti, quasi interamente orientati a sud
ovest, s trovana su un altopiane ben esposto
eventilato ad altezze diverse comprese tra
1220 &4 gho mislm. [ terrend sono costituiti
da sabbie stratificate e limo on modesta
presenza di argilla e una pii diffuss
COMponente sa3506a & calcarea.

Note sensoriali:

Wisive: Colore Rosso rubino intenss oon
tonalitd viclacea;

Clfattive: Profume fruttate di picooli ot
di sottobosoo e note di amice & iquirizia dolee
{tipiche del Sangiovese di questa terra), ben
integrate ad una leggera speziatura.
Gustative: Morbido al palato, con buon
retrogusto di frurta e leggera vanighia.
Vinificazione:

Pigiatura e diraspatura delle wee selezionate
Temperature di fermentazione tra i
2#5°/30"C. Durata della macerazione o)1z
giorrd: Follature automatiche programmate
giornalmente. Svinaturaa fine
fermentazions.

In Marzo-Aprile passaggio in botti di piceola,
media e grande capacita . § — 2 mesi di
affinamento in botte & 3 mesi in bottighia.
Vitigno: Sangiovese g2 - Merlot 8%

Ceppi per ettaro: gqoolirca ned nwovi
impianti con sesto di impianto 2,30 x 0,80m
Erd dei vigneti: Dagh annd ottanta il
comparto viticolo viens trasformato e
rinnovato, attraversse infictimenti e nuwoee
tecniche di potatira al fine di ridurre le rese
per ettare. Nuovi impianti a partive daghi
ANTH G

Forma di allevamento: Spalliera con
potatura a cordone s peronato.

Raccolta: In tempd diversi, a causa delle
diverse altituding ded vigneti, comungue
entro le prime due sectimane del mess di
ottobre




